
PIZZAS
ARTISANALES

INGRÉDIENTS 
FRAIS

À EMPORTER

COMMANDEZ AU OU EN LIGNE SUR 

Tradition, générosité, convivialité… et beaucoup d’amour !
3 place du 14 juillet
L’HOUMEAU

Lundi – Samedi* : 11h30 – 14h30 | 18h30 – 21h30
Vendredi & Samedi : fermeture à 22h00

*Fermé le Jeudi midi

05 46 50 46 23 lacasadigaby.fr



LA RÉGINA  -  14€

LA VÉGÉTARIENNE  -  14€

LA PARMA  -  16,5€

LA SAUCISSONNÉE  -  14€

LA CALZONE  -  14,5€

LAQUIPIQUE  -  16,5€

LA COLLIOURE  -  15,5€

LA ROUGE TOMATE  -  15,5€

LA 5 FROMAGES  -  15,5€

Sauce tomate, mozzarella Fior Di Latte
Après cuisson : jambon blanc supérieur, 
champignons frais, parmesan de montagne, 
huile d’olive, origan. 

Sauce tomate, mozzarella Fior Di Latte, poivrons 
frais, artichaut
Après cuisson : champignons frais, caviar d’au-
bergines maison, oignons rouges, persillade 
maison.

Sauce tomate, mozzarella Fior Di Latte
Après cuisson : jambon Speck italien, roquette, 
burrata, olives Kalamon, parmesan de mon-
tagne, pesto de basilic maison.

Sauce tomate, mozzarella Fior Di Latte,  
Scamorza fumée, saucisses fumées
Après cuisson : oignons rouges, pesto de  
basilic maison.

Sauce tomate, mozzarella Fior Di latte, 
champignons frais, jambon supérieur, oeuf.

Sauce tomate arrabiata, mozzarella Fior Di 
Latte, spianata piccante, guindillas (piment 
basque)
Après cuisson : burrata, oignons rouges,olives 
Kalamon, pesto de basilic maison.

Sauce tomate, mozzarella Fior Di latte
Après cuisson : anchois, fleurs de câpres, 
oignons rouges, olives Kalamon.

Sauce tomate, mozzarella Fior Di Latte,  
gorgonzola, spianata piccante
Après cuisson : pesto rouge, olives Kalamon, 
tomates cerises, origan, crème balsamique.

Sauce tomate, mozzarella Fior Di Latte, gorgonzola, 
chèvre, pecorino, Scamorza fumée, origan.

LA MARGHERITA  -  12,5€

Sauce tomate , mozzarella Fior Di Latte
Après cuisson : parmesan de montagne, huile 
d’olive, basilic frais.

Base sauce tomate Base crème fraîche
LA CHÈVRE MIEL  -  13,5€

LA GÉNOVÈSE  -  15€

LA BURGER  -  15,9€

LA DOLCE VITA  -  16,5€

LA CURIEUSE  -  15,9€

L’ALTITUDE  -  16€

LA SPIANATA  -  15,5€

LA GABY PIZZ  -  15,5€

LA SAUMON FUMÉ  -  16€

SUPPLÉMENTS

Crème fraîche, mozzarella Fior Di Latte, 
fromage de chèvre
Après cuisson : miel, roquette, oignons crispy.

Crème de pesto maison, mozzarella Fior Di 
Latte, poulet, poivrons frais, parmesan de 
montagne.

Crème Burger, mozzarella Fior Di Latte, viande 
hachée, cheddar
Après cuisson : salade croquante, tomates  
cerises, cornichons.

Crème fraîche, mozzarella Fior Di Latte
Après cuisson : jambon Speck italien, burrata, 
champignons frais, pesto de basilic maison, caviar 
d’aubergines maison, parmesan de montagne.

Crème fraîche, mozzarella Fior Di Latte,  
fromage de chèvre
Après cuisson : miel, poires fraîches, bresaola, 
oignons crispy.

Crème fraîche, Comté, Tomme de Savoie, 
pommes grenailles
Après cuisson : jambon Speck italien, oignons 
rouges.

Crème fraîche, mozzarella Fior Di Latte,  
poivrons frais, spianata piccante, gorgonzola, 
artichauts frais
Après cuisson : caviar d’aubergines maison.

Crème de petits pois basilic maison, 
mozzarella Fior Di Latte, poivrons frais, 
saucisses fumées
Après cuisson : oignons rouges, fêta, basilic 
frais, olives Kalamon.

Crème fraîche, mozzarella Fior Di Latte,  
Scamorza fumée
Après cuisson : saumon fumé, roquette,  
oignons crispy.

Authenticité et générosité, le vrai goût de l’Italie.

Charcuterie - 2,5€

Œufs - 1€
Fromage - 2€

Légumes - 1,5€


